Diplomerad Kokschef

Schema VT 2026

2-3/2
Introduktion och Affaren
Kursledare: Roberto Picornell

16/2

Ledarskap
Kursledare: Roberto Picornell

17/2
Malstyrning
Kursledare: Roberto Picornell

2/3

Strategisk forsaljning
Kursledare: Bjorn Salomonsson

3/3

Schemalaggning och arbetsratt
Kursledare: Sabina Nordstrom

9-10/3

Ekonomi
Kursledare: Richard Clausson

14/4

Foreldsning Hallbarhet
Forelasare: Maximillian Lundin och
Emelie Hansson

15/4

Studiebesdk Sorunda och kurs
Kalkyrering

Kursledare: Mattias Darnelid och
Richard Clausson

4/5 - Férmiddag

Gastronomisk inriktning
Kursledare: Fred Wilhelmsson

4/5 - Eftermiddag

Vin, kvalité och sensorik
Kursledare: Jake Kulle

5/5
Studiebesdk pa Hogberga gard
09.00-14.00

Inlamningsuppgifter

Avstamning av verksamhetsplan
under april.

22/5

Inldmning verksamhetsplan

28/5

Inld&mning av presentation (frivilligt)

1/6

Examination och avslutning med
middag

En valfri kursdag ska vara genomfoérd
fére 30/10 2026.

Excelkurs och allergikurs som
webbutbildning.



